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CLOS DE LA COUTA, Heida de Vex Bio Bourgeon 
 
Description 
 
Le climat si précieux du Valais, la typicité de nos terroirs et la ténacité de nos vignerons en 
font un vin unique.   
 
Le millésime 2020 du Pinot Noir de Vex « Clos de la Couta » arbore une robe rouge rubis aux 
reflets violacés. Le nez s’ouvre sur des fragrances de fruits rouges tel que le cassis et les 
mûres, puis laisse place à des notes de girofle et de poivre.  
 
La bouche se caractérise par sa fraicheur et sa finesse. L’attaque vive et souple dévoile une 
parfaite harmonie entre les tanins du vin, présents par sa jeunesse, et les tanins du bois. La 
finale quant à elle, longue, élégante et charnue vous fera voyager et vous donnera l’envie de 
partir à la découverte de cette parcelle unique, accrochée aux montagnes. 
 
Caractéristiques 
 
Flaconnage   75 cl  
  
 Cépage : Pinot Noir 
 Parcelle : Clos de la Couta, Vex, Val d’Hérens 
 Age des vignes : 10 ans  
 Sol : Moraines glacières  
 Air de production : Vex  
 Vinification : Vinification et élevage sous bois de 16 mois 
 Certification : Bourgeon Bio Suisse 
 Accords mets / vins : Viande rouges, plats épicés et fromages à pâte molle  
 Potentiel de garde : 10 à 15 ans  

 
Dégustation  
 
Eloge de son terroir, complexe, élégant et soyeux, notes de mures et de cassis 
 
Œil – robe rouge rubis aux reflets violacés 
Nez – compoté de petits fruits rouges  
Bouche – frais et soyeux, typique finale élégante  
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CLOS DE LA COUTA, Heida de Vex Bio Bourgeon 
 
Beschreibung 
 
Das so wertvolle Klima des Wallis, die Typizität unserer Böden und die Hartnäckigkeit unserer 
Winzer machen ihn zu einem einzigartigen Wein.   
 
Der Jahrgang 2019 des Pinot Noir de Vex "Clos de la Couta" zeigt eine rubinrote Robe mit 
violetten Reflexen. Die Nase öffnen sich mit Düften von roten Früchten wie schwarzen 
Johannisbeeren und Brombeeren und macht dann Platz für Noten von Nelken und Pfeffer. 
  
Am Gaumen zeigt er seine Frische und Finesse. Der lebhafte und geschmeidige Auftakt 
enthüllt eine perfekte Harmonie zwischen den Tanninen des Weines, die aufgrund seiner 
Jugend präsent sind, und den Tanninen des Holzes. Der Abgang seinerseits, lang, elegant und 
fleischig, wird Sie auf eine Reise mitnehmen und macht Lust, diese einzigartige, an die Berge 
geklammerte Parzelle zu entdecken. 
 
Charakteristiken 
 
Flakonierung   75 cl  
  
 Rebsorte : Pinot Noir 
 Parcelle : Clos de la Couta, Vex, Val d’Hérens 
 Age des vignes : 10 Jahre  
 Boden : Gletschermöränen 
 Produktionsluft : Vex  
 Weinbereitung: Weinbereitung und Ausbau im 400-Liter-Fass, 16 Monate 
 Zertifizierung: BIOSUISSE 
 Passt zu: Rotes Fleisch, würzige Gerichte und Weichkäse 
 Lagerpotenzial : 10 - 15 Jahre  

 
Verkostungsnotizen  
 
Lobpreisung seines Terroirs, komplex, elegant und seidig, Noten von Brombeeren und 
schwarzen Johannisbeeren 
 
Nase - Kompott aus kleinen roten Früchten.  
Geschmack - frisch und seidig, typisch eleganter Abgang 
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CLOS DE LA COUTA, Heida de Vex Bio Bourgeon 
 
Description 
 
This Pinot Noir has a ruby red colour with purple hues. The nose opens with red fruit 
fragrances such as blackcurrant and blackberry, then gives way to notes of clove and pepper.  
 
The palate is characterised by its freshness and finesse. The lively and supple attack reveals a 
perfect harmony between the tannins of the wine, present due to its youth, and the tannins of 
the wood.  
The long, elegant and fleshy finish will take you on a journey and make you want to discover 
this unique parcel of land clinging to the mountains. 
 
Characteristics 
 
Bottling   75 cl  
  
 Grape variety: Pinot Noir 
 Plot : Clos de la Couta, Vex, Val d'Hérens 
 Age of the vines: 10 years  
 Soil: glacial moraine  
 Production area: Vex  
 Vinification: Vinification and maturation in 400 liter barrels, 16 months 
 Certification: BIOSUISSE 
 Food and wine pairing: Red meat, spicy dishes and soft cheeses  
 Ageing potential: 10-15 years 

 
Tasting notes  
 
A tribute to its terroir, complex, elegant and silky, with notes of blackberry and blackcurrant 
 
Eye - ruby red colour with purple hues 
Nose - stewed red berries  
Palate - fresh and silky, typical elegant finish 


