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Fendant Balavaud, Vétroz Grand Cru 
 
Description 
 
Vin structuré et friand exprimant totalement le terroir de Vétroz par son bouquet floral de 
pierre à fusil. 
 
Caractéristiques 
 
Flaconnage   75 cl   
 
 Cépage : Chasselas 
 Sol : Schistes 
 Air de production : Vignoble en terrasses de Vétroz 
 Vinification : Cuve, élevage sur lies 2 mois  
 Accords mets / vins : Apéritif, poissons d'eau douce, mets au fromage 
 Potentiel de garde : 5-8 ans 

 
Dégustation  
 
Bouquet floral, minéral, ample et structure 
 
Œil – jaune pâle, reflet gris  
Nez – bouquet floral de pierre à fusil  
Bouche – Minéral, ample et structuré 
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Fendant Balavaud, Vétroz Grand Cru 
 
Beschreibung 
 
Strukturierter und süffiger Wein, der mit seiner blumigen Nase von Feuerstein das Terroir von 
Vétroz vollständig zum Ausdruck bringt. 

 
Charakteristiken 
 
Flakonierung  75 cl   
 
 Rebsorte: Chasselas 
 Boden: Schiefer 
 Produktionsluft: Terrassenweinberg von Vétroz. 
 Weinbereitung: Tank, Ausbau auf der Hefe 2 Monate.  
 Passt zu: Aperitif, Süßwasserfisch, Käsegerichte. 
 Lagerpotenzial: 5-8 Jahre 

 
Verkostungsnotizen  
 
Blumiges, mineralische Nase, vollGeschmackig und Struktur 
 
Farbe - blassgelb, grauer Schimmer  
Nase - Blumiges Nase von Feuerstein  
Geschmack - Mineralisch, voll und strukturiert 
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Fendant Balavaud, Vétroz Grand Cru 
 
Description 
 
A well-structured and delicious wine that fully expresses the terroir of Vétroz with its floral 
bouquet of gunflint. 

 
Characteristics 
 
Bottling   75 cl   
 
 Grape variety: Chasselas 
 Soil: Schist 
 Production area: Terraced vineyard of Vétroz 
 Vinification: Vat, aged on lees for 2 months  
 Food pairing: Aperitif, freshwater fish, cheese dishes 
 Cellaring potential: 5-8 years 

 
Tasting notes  
 
Bouquet - floral, mineral, ample and structured 
 
Eye - pale yellow with grey tints  
Nose - floral bouquet of gunflint  
Palate - mineral, ample and structured 
 


