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CÔTO, Dôle IP-Suisse du Valais 
 
Description 
Robe rubis aux reflets violacés. Nez élégant de cerises mûres, de fraises et de 
baies des bois. Bouche pleine, aux tanins moelleux et soyeux. Finale persistante. 
 
Caractéristiques 
 
Flaconnage   75 cl 
 
 Cépage : Pinot Noir et Gamay  
 Sol : Moraines glaciaires et schistes  
 Air de production : Valais central 
 Vinification : Cuve  
 Accords mets / vins : Viande séchée, tofu, fondue au fromage 
 Potentiel de garde : 1 – 5 ans 

 
Dégustation  
 
Œil – Robe rubis aux reflets violacés 
Nez – Cerises mûres, fraises et baies des bois 
Bouche – Tanins moelleux et soyeux, finale persistante 
 
  



 

Domaine Jean-René Germanier  www.jrgermanier.ch 
Route Cantonale 291  info@jrgermanier.ch 
CH-1963 Vétroz  +41 27 346 12 16 

CÔTO, Dôle IP-Suisse du Valais 
 
Beschreibung 
Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen. Elegantes Bouquet von reifen 
Kirschen, Erdbeeren und Waldbeeren. Vollmundig, mit weichen, seidigen 
Tanninen. Anhaltender Abgang.  
 
Charakteristiken 
 
Flakonierung   75 cl 
 
 Rebsorte : Pinot Noir und Gamay  
 Boden : Gletschermoränen und Schiefer  
 Produktionsluft : Zentralwallis 
 Weinbereitung : Tank  
 Passt zu : Trockenfleisch, Tofu und Käsefondue 
 Lagerpotenzial : 1 – 5 Jahre 

 
Verkostungsnotizen  
 
Farbe – Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen 
Nase – Reife Kirschen, Erdbeeren und Waldbeeren 
Geschmack – Weiche und seidige Tannine, langanhaltender Abgang 
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CÔTO, Dôle IP-Suisse du Valais 
 
Description 
A ruby colour with purple hues. An elegant bouquet of ripe cherries, 
strawberries and wild berries. Full-bodied on the palate, with soft, silky 
tannins. A lingering finish. 
 
Characteristics 
 
Bottling   75 cl 
 
 Grape variety: Gamay and Pinot noir  
 Soil: Glacial moraines and shales  
 Production area : Central Valais 
 Vinification : Vat  
 Food pairing : Dried meat, tofu und cheese fondue  
 Ageing potential : 1 – 5 years 

 
Tasting notes  
 
Eye – Ruby coulour with purple highlights 
Nose – Ripe cherries, strawberries und wild berries 
Palate – Soft, silky tannins and a lingering finisch 
 


