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BAROQ, AOC Valais 
 
Description 
 
Un assemblage de Merlot, Cabernet et Cornalin qui nous donne un vin expressif 
et complexe aux notes de cassis, chocolat noir et girofle. 
 
A la dégustation, il saura vous charmer avec son ampleur en bouche et ses 
tannins soyeux. La finale est marquée par des notes de petits fruits rouges 
compotés et des épices qui appellent au voyage. 
 
Un vin qui saura trouver sa place sur vos tables soigneusement dressées aux 
couleurs des fêtes de fin d’année. Le BAROQ accompagnera à merveille des 
viandes mijotées ou marinées, un plateau de fromages corsés ou tout 
simplement un verre devant votre cheminée. 
 
Caractéristiques 
 
Flaconnage   75 cl – 37.5 cl – 150 cl  
 
 Cépage : Merlot (60%), Cabernet (35%), Cornalin (5%) 
 Sol : Moraines glaciaires et Schistes 
 Air de production : Vétroz, Saillon 
 Vinification : Elevage en fût de 400 litres, 12 mois 
 Accords mets / vins : viandes mijotées, fromages d’alpage  

et vin de fête  
 Potentiel de garde : 6 à 10 ans 

 
Dégustation  
 
Expressif et complexe, soyeux et charnu, notes d'épices 
 
Œil – robe rouge sombre et profonde  
Nez – notes de cassis, chocolat noir et girofle. Parfum très épicé et fruité 
Bouche – concentrée et structurée. Ampleur et tannins soyeux. Finale marquée 
par des notes de petits fruits rouges compotés et des épices 
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BAROQ, AOC Valais 
 
Beschreibung 
 
Eine Assemblage aus Merlot, Cabernet und Cornalin, die uns einen 
ausdrucksstarken und komplexen Wein mit Noten von schwarzen 
Johannisbeeren, dunkler Schokolade und Nelken beschert. Bei der 
Verkostungsnotizen wird er Sie mit seiner Fülle am Gaumen und seinen seidigen 
Tanninen bezaubern. Der Abgang ist von Noten kompottartiger roter Beeren und 
Gewürzen geprägt, die nach einer Reise rufen. 
 
Ein Wein, der seinen Platz auf Ihren sorgfältig in den Farben der Festtage 
gedeckten Tischen finden wird. Der BAROQ passt wunderbar zu geschmortem 
oder mariniertem Fleisch, einer Platte mit würzigen Käsesorten oder einfach zu 
einem Glas vor dem Kamin. 
 
Charakteristiken 
 
Flakonierung   75 cl – 37.5 cl – 150 cl  
 
 Rebsorte : Merlot (60%), Cabernet (35%), Cornalin (5%) 
 Boden : Gletschermoränen und Schiefer 
 Produktionsluft : Vétroz, Saillon 
 Weinbereitung: Ausbau im 400-Liter-Fass, 12 Monate 
 Passt zu: Geschmortes Fleisch, Alpkäse und Festtagswein 
 Lagerpotenzial : 6 - 10 Jahre 

 
Verkostungsnotizen 
  
Ausdrucksstark und komplex, seidig und fleischig, Gewürznote 
 
Farbe - tief dunkelrote Farbe 
Nase - Noten von schwarzer Johannisbeere, dunkler Schokolade und Nelken. 
Sehr würziger und fruchtiger Duft. 
Geschmack - konzentriert und strukturiert. Vollmundig und mit seidigen 
Tanninen. Abgang mit Noten von kompottartigen roten Beeren und Gewürzen. 
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BAROQ, AOC Valais 
 
Description 
 
A blend of Merlot, Cabernet and Cornalin that gives us an expressive and 
complex wine with notes of blackcurrant, dark chocolate and clove. 
 
At the Tasting Notes, it will charm you with its fullness in the mouth and its silky 
tannins. The finish is marked by notes of stewed red berries and spices that call 
for a journey. 
 
A wine that will find its place on your tables carefully prepared in the colors of 
the end of the year celebrations. BAROQ is a perfect accompaniment to stewed 
or marinated meats, a platter of strong cheeses or simply a glass in front of your 
fireplace. 
 
Characteristics 
 
Bottling   75 cl – 37.5 cl – 150 cl  
 
 Grape variety : Merlot (60%), Cabernet (35%), Cornalin (5%) 
 Soil : Glacial moraine and Schist 
 Production area : Vétroz, Saillon 
 Vinification : Aged in 400 liters barrels, 12 months 
 Food and wine pairing : simmered meats, alpine cheeses  

and festive wines  
 Ageing potential : 6 to 10 years 

 
Tasting notes  
 
Expressive and complex, silky and fleshy, spicy notes 
 
Eye - deep and dark red color  
Nose - blackcurrant, dark chocolate and clove notes. Very spicy and fruity aroma 
Palate - concentrated and structured. Fullness and silky tannins. The finish is 
marked by notes of stewed red berries and spices 
 
 


